
 Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  

 
 

Der Küchenchef empfiehlt 
 
 

Panierter Feta  18.50 
 auf Randen-Salatbeet 

 

Carciofi alla Romana 28.50 
mit gehobeltem Pecorino 

Rotweinrisotto 32.50 

mit Radicchio Trevisano, Taleggio und Bresaola 
 

Hausgemachte Kartoffelgnocchi36.50 
mit Spargel und Fava-Bohnen, an Trüffelsauce 

 

Frittierte Calamaretti  32.50 

auf Jungspinatsalat und Favabohnen Creme 

 
Rindsfilet Stroganoff  54.50 

mit hausgemachten Tagliatelle 

 

 
 
 

Chateaubriand  175.00 

Für 2 Personen Café de Paris und 2 Beilagen nach Wahl 

 

 



 Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  

 
Vorspeisen 

 

Kopfsalat  14.50 

an Hausdressing 

 

Burrata aus Apulien  19.50 

mit Datterini Tomaten 

 

Avocado - Karottensalat  16.50/25.50 

an Tomatenvinaigrette 

 

Caesarsalat  29.50 

Pouletbrust, Parmesan, Speck & Croûtons 

 

Rindstatar  29.50 (135gr) / 38.50 (235gr) 

mit Brioche Toast 

 

Suppen 
 

Kartoffel-Lauch-Creme 15.50 
mit Brotcroûtons  

 
 

Tom Kha Gai  17.50 

 



 Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  

 
 

Pasta 
 

Hausgemachte Ravioli  22.50 / 32.50 

mit Ricotta & Spinat an Salbeibutter 

 
 

Hausgemachte Taglierini  24.50 / 32.50 

mit Kalbsfleischgehacktes an Weissweinrahmsauce 

 

Hausgemachte Cavatelli  36.50 

mit Salsiccia, Cime di Rapa an Datterini-Tomatensauce 

 

Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino  36.50 

mit Rindsfiletwürfel oder Black Tiger Crevetten 

 

 

 
Vegan 

Aubergine mit Chili sin Carne  31.50 

mit Süsskartoffel Wedges 



 Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  

 
Fleisch 

 
 

Kalbsleber Venezianische Art  44.50 

mit Rösti 

 

Wienerschnitzel vom Kalb  48.50 

mit Pommes Frites oder Gurkensalat 

 
 

Zürigschnätzlets vom Kalb  52.50 

mit Rösti 

 
 

Rindsfilet  58.50 

Café de Paris (200g) 

 
 
 

Kalbskotelett  72.50 

Rosmarinbutter (400g) 

 
 
 
 
 

Beilagen 

Tagliatelle, Pommes Frites 8.00 

Weissweinrisotto 12.00 

Spinat, Brokkoli, Ratatouille 8.00 



 Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  

 
 
 
 
 

Fisch 
 

Crevetten & Sepia  24.50 / 36.50 

Aglio e Olio Peperoncino 

 
 

Tuna Steak im Pistazienmantel  47.50 

mit sautierten roten Zwiebeln, Oliven & Kapern 

 
 

Wolfsbarschfilet  48.00 

mit Blattmangold & Salzkartoffeln an Zitronensauce 

 
 

Black Cod Miso Art  52.50 

 
mit grünen Bohnen 

 

 

 

 

 
 
 
 

Beilagen 
Tagliatelle, Pommes Frites 8.00 

 Weissweinrisotto 12.00 

Spinat, Brokkoli, Ratatouille 8.00 



 Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  

 
Liebe Gäste, 

Ihre Sicherheit liegt uns am 
Herzen: Bitte teilen Sie 

Lebensmittelallergien oder 
– -unverträglichkeiten 

unserem Servicepersonal 
mit. Wir beraten Sie gerne. 

Ihr Küchenchef 
Dimitrios Sarlanis 

& Team 


